
PRIX NETS EN EUROS - SERVICE COMPRIS
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LES  GASTRONOMES

Foie Gras Maison, Chemisé à la Noisette 
Velouté de Champignons Espuma à la Truffe 
et Jambon Truffé
Huîtres Braisées Selon l’Humeur du Chef
Cromesquis de Canard, Crème de Foie Gras
Raviole de Homard, Sauce Champagne 

Souris d’Agneau Braisé au Miel et Ras El Hanout 
Magret de Canard, Mousseline de Carottes 
Vanillées, Sauce Orange
Noix de Saint Jacques Snackées, 
Mousseline de Panais Sauce Corail
Dos de Cabillaud Purée de Pomme de Terre, 
Sauce Spianata 
Entrecôte Normande, Sauce Béarnaise 
Pommes de Terre Grenailles Rôties à l’Ail
et Herbes Séchées

Entrée + Plat   OU   Plat + Dessert	  39.90

Entrée + Plat + Dessert	  44.90

LES  BISTRONOMES

Gravlax de Saumon et son Dip de Betterave, 
Mascarpone Citronné
Terrine de Campagne au poires, 
Marmelade d’Oignons
Croustillant de Camembert aux Pommes 
et Oignons Confits
Burrata Pesto Rosso, Tuile de Parmesan (+3.00)
6 Huîtres d’Émilie Liron (+5.00)

Pavé de Rumsteak Mariné au Soja 
Moutarde au Miel, Écrasé de Pomme de Terre
Filet de Lieu Noir, Polenta, Sauce Vin Blanc
Risotto de Gambas, Sauce Parmesan
Rigatoni à la Crème de Truffe, Jambon Truffé 
(+3.00) 
Burger Tomme de Brebis, Oignons Confits, 
Tomates, Cornichon (Viande ou Steak Végétal) 
Tartare de Boeuf, Frites Fraîches

Entrée + Plat   OU   Plat + Dessert 	 24.90

Entrée + Plat + Dessert 	  29.90

CÔTE DE BOEUF
 Race Française

79.90 (au kilo)

Tous les Jours Midi et Soir
(Adaptable en Menu Gastronomes)

Millefeuille, Crème de Marron Vanillé
Fondant au Chocolat, Glace Menthe
Baba au Rhum Citron Vert et Clémentine
Croquant de Chocolat Noir, 
Mousse Fruit Exotique

Crème Brûlée à la Fève de Tonka 
Café Gourmand (+3.00)
Tartelette Poires Fraîches aux Noix et Miel
Assiette de Fromages

Brioche perdue aux petits légumes OU
Entrée du jour

Suprême de Poulet Jaune, Risotto, 
Jus de Volaille au Romarin OU 
Plat du Jour

Mousse au Chocolat OU
Dessert du Jour

Desserts  10.00

MENU DU MARCHÉ

Entrées  17.00

Plats  32.00

Plats  16.00

Entrées  12.00

APÉRITIFS 
ENTRE AMIS

Carlsberg Bien Fraîche (25 cl)	  4.50
Soft 4.50
Ice Tea Maison	 4.90
Virgin Mojito	  7.00
Mojito 9.90
Martini 6.00
Americano 8.00
Negroni 12.00
Coupe de Champagne	 13.50

Vins au Verre  15 cl		
Chardonnay (Blanc)	  6.50
Saint-Julien de Provence (Rosé)	  6.50
Pinot Noir, Domaine Giraudon (Rouge)       7.00
Montagne Saint-Emilion (Rouge)	  7.00

FACEBOOK INSTAGRAM

MENU BAMBINO

Steak Haché  OU  Poisson Blanc

Frites Fraîches

1 Boule de Glace

14.00

NOS BELLES SALADES

Montagnarde 	  17.00
(Salade, Toast de Raclette, Lardons, Croûtons, 
Tomates, Jambon de Parme) 	

Terrasse 	  17.00
(Salade, Gambas, Gravlax de Saumon, 	
Citron, Crème d’Aneth, Tomates, Anchois)	

Périgourdine 	 18.00
(Salade, Magret de Canard Séché, 	
Gésiers de Volaille, Croûton, Tomate, Oeuf) 	

Entrée + Plat   OU   Plat + Dessert	  16.90

Entrée + Plat + Dessert	  19.90


